MENUS DE LA SAINT-VALENTIN

L Menu L

GCoeur

55 euros/personne

Mise en bouche
Chou farci de foie gras de canard aux aromates
ou
Terrine pressée de volaille fermicre et gambas en paella
Loup, vive et rouget en petite bouillabaisse parfumée
ou
Cochon de lait farci, jus gourmand aux aromates
Chariot de fromages frais et affinés
ou
Le dessert de la Saint Valentin

e
Mignardises
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L Menu o

sPassion

75 euros/personne’

Mise en bouche
Creme onctueuse de homard et langoustines rafraichis,
salade croquante
Grosse lotte poé€lée au beurre d’herbes et crustacées,
brunoise €épicée
Pi¢ce de veau au sautoir, jus truffé,
gnocchis soufflés au foie gras

&

Chariot de fromages frais et affinés

e

Le dessert de 1a Saint Valentin
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Séjour
Saint “Valentin

v
240 euros pour deux personnes

Une nuit douce®
aux Maisons du Castel
avec petit déjeuner gourmand
une’surprise’dans la chambre

=

Un repas Menu Coeur™
un apéritif
un verre de vin



